A Si des produits figurant au menu ne peuvent étre servis, veuillez nous en excuser.

% ‘ _D TO us Nnos P Ia tS SOnt fa it ma iSOn et é Ia comman de En effet, notre exigence de fraicheur et de qualité nous rend tributaire des arrivages et des intempéries.

Du mardi au vendredi, sauf jours fériés
Entrée + Plat ou Plat + Dessert

Tous les jours

) 9 Huitres creuses de Bretagne N°3
Entrée + Plat + Dessert

Assiette de fruits de mer
Pressé de crabe et de Saint-Jacques fumé a la minute
Cassolette de Saint-Jacques et de langoustines beurre vanillé a |'orange
Terrine de Foie gras de canard Maison, confiture d'oignons rouges
Tartare de bceuf aux huitres de Bretagne

Parfois une entrée du jour
*kkkkk

6 Huitres creuses de Bretagne N°3
Soupe de poissons avec sa rouille et ses croltons
Trilogie aux saveurs marines
Ballotine entre terre et mer creme légere
Confit de lapin et de foie gras Maison

Parfois une entrée du jour
*kkkk*k

Dos de cabillaud réti, risotto et son beurre blanc aux ceufs de hareng
Saint-Jacques a la plancha, feve de tonka, purée de patate douce

Choucroute de la mer aux 3 poissons
Pavé de merlu a la plancha, jus de viande et risotto
Suggestion du chef
Pluma de cochon creme montée a la moutarde (VPF)

—

Ravioles de ris de veau aux champignons, jus de viande
*kkkkk

Assiette de 3 fromages affinés, sélection de L'Antre fréres a Saint-Méloir
QOu
Dessert au choix

*kkkkk

Assiette de 3 trois fromages affinés,

sélection de L’Antreofréres a Saint-Méloir
u

Dessert au choix

Au choix dans la carte

Une entrée

ou Fruits de Mer sauf plateaux
*kkkk*k

Un Homard (minimum 500g)
cuisson au choix

. . . " *kkkk*k
Soupe de poissons M,au\son avec sa rouille et ses crolitons ............... 17 € DOS DE SAINT-PIERRE, SOLE, DOS DE BAR Assiette de 3 fromages affinés
Saumon graV|aX, fume A 1@ MINUEE e 26 € Composez votre plat - choix du poissonl de la CUiSSOﬂ, de la sauce et de |3 garniture Kkokk kK
Pressé de crabe et de Saint-Jacques fumé a la minute ..................... 28 € Un dessert Maison
Terrine de foie gras de canard Maison CMJM WMMF/ SW
et sa confiture d'0IgNONS FOUGES .....cveveveveeeriiriririririsiereieieeeieseeseenens 28 € Ri
Confi : : : Vapeur ejute Beurre blanc
onfit de lapin au foie gras Maison .........ccovvvirerereeeeeinirinrsieens 20 € Grillé Légumes Huile d'oli
Tartare de boeuf aux huitres de Bretagne .......cccccceevvivevivincviinicnennns 26 € e o

Balloti tre t ' o5 ¢ Plancha Purée de pommes de terre Aux ceufs de hareng
allotine entre terre et Mer.......cccovevnienncenicscreeeeae, Salade de jeunes pousses Beurre aux alques /’/l
Ravioles de crabe et de langoustines, beurre vanillé a ['orange ......... 28 € Aux huitres de Bretagne el E 7 77 6
Parfois une entrée du JoUr .......ccoeeeviiieiniseciseeee s 20 € ‘
L&S‘ pﬂi&fﬂ‘/&f Salade de tomates ou Salade de saumon et de foie gras

ou Soupe de poissons Maison

ﬁw é‘W ﬁf p%fw Sole meuniere dorée au beurre salé 400gr environ...........cccceveevviecerieernenenns 45 € KRk kR

Pavé de merlu, jus de viande et riSOttO ...cvveivverieirieieisee e 25 € Filet de poisson blanc vapeur ou Filet de boeuf 3 la plancha
Choucroute de poissons nobles au beurre blanc ..o, 35¢€ .. X .
L'assiette de fruits de MEr.....oovvcivieeieieeeeeeeeeeeree et 23 € Filets de sole, beurre blanc aux algues, purée et petits légumes .............. 45 € ou Aiguillettes de poulet a la créeme
Le petit plateau de fruits de mer /1 O] 5 T 36 € Dos de cabillaud roti, risotto et son beurre blanc aux ceufs de hareng ....... 27 € RRRARR
Plateau de fruits de mer / 1 pers. ......cccoovviviiiiniininiiiicis YAS Aiguillettes de Saint-Pierre, riz noir, créme de coquillages ........ccocvvvvne.e. 38 € Dessert au choix a la carte
Plateau de fruits de mer/ 2 pers. .....ccccoeecevevireeerinineeeeeseeveens 116 €
Plateau de fruits de mer royal, 1/2 homard bleu / 1 pers ................. 110 €
Plateau de fruits de mer royal, 1 homard bleu / 2 pers. ................... PAVORS L&; W
Araignée ou Tourteau mayonnaise selon arrivage ou saison............... 22 €
Langoustines mayonnaise 300 ........ccccevurriieeererirnniieeererenenieens 39 € @ Filet de beeuf grillé, béarnaise ............coovorevverrernnena, 35€ D&fj@/’zﬁ” &; MLEIHUS Al 0(4‘;&
Les 6 huitres creuses de Bretagne N°3........covovvvvieieereeccnsiinen, 14€ &= Filet d? boeu‘fz? 3 p!anchfa aux morilles .................... 36 € Déievrez en Tevvacce Dessert a la carte 12 €
Les 9 huitres creuses de Bretagne N°3........ccoovvviivevinenineenecnienenns 20 € #Y Entrecote grillée, bearnaise (380gr 420gr).............. 2¢ 7 leir. Cod T d t bets et |
o r Confit de beeuf croustillant, jus Thai, p wd ... ous nos desserts, nos sorbets et nos glaces

Les 12 huitres creuses de Bretagne N°3.........cooeoviiicsisses DUFEE e PATAte AOUCE v.veereeeneverrereeerrreseessseeeeesesssee 25 € , sont faits maison sur place

FEDOUTIES GIEEES GETEEHEH BRGNS ¥ Ris de veau réti aux langoustines.........cccceveevrrenennen. 40 € X .
Ro%n_on de veau UE a la moutarde violette e,

Assiette de bulots mayonnaise 350G ......ccccevirirreiirineiirineiieeeee, 18 € de Brive ..o 25 €

Assiette de palourdes grises.......cevuuverireririerinecenieireeseesee e, 22 € Colroorlﬂta a la plancha, origine Espagne, jus de viande

Assiette de crevettes roses bio 20091 .......ccevvrreveriecireiirieirieeerenane, 22 € gllj maasjmlqui"H"'"r'."'.'r'\""lé""”"'r; """ . | """ Inh """"" 93

Assiette de 3 huitres de Bretagne et bulots ..........ccoovevveeveveveererennnen, 16 € crgme meoﬁ?éce% |'aom|cg)|utgrdseF??9...e.f.?..z,a,,?,?,,f,,?,' ...... 25 ¢

. Supréme de poulet noir de Bretagne aux morilles.... 24 €
2y Tomahawk 1,100kg/1,200kg, basse cote grillée,

L&f }[WJ%&S les 100 g 76 €

béarnaise, frites ......ccoeevereeviriereenan, pour 2 pers 89 €
Poids minimum des Homards de notre vivier : 500 g

SaladE VEITE e 4 €
Homard grillé a la creme, flambé a la Fine Champagne Assiette de Légumes....8€ Assiette de frites... 5 €
Homard roti et son beurre aux agrumes Assiette de 3 fromages affinés, sélection L'Antre freres.. 10 €

Homard roti flambé au rhum et son beurre au rhum vanille
Homard plancha au kari goss
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