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— Tous nos plats sont fait maison et a la commande

Sauf week-end et jours fériés
Entrée + Plat ou Plat + Dessert

Tous les jours
Entrée + Plat + Dessert

6 Huitres creuses de Bretagne N°3
Soupe de poissons avec sa rouille et ses croltons
Trilogie aux saveurs marines
Superposition végétale de Hareng et de foie gras de canard
Confit de lapin et de foie gras Maison
Moule Marinieres

Si des produits figurant au menu ne peuvent étre servis, veuillez nous en excuser.

9 Huitres creuses de Bretagne N°3
Assiette de fruits de mer
Pressé de crabe et de bar fumé a la minute
Ravioles de crabe et de langoustines beurre vanillé a I'orange
Moules sauce au choix a la carte
Terrine de Foie gras de canard Maison, confiture d'oignons rouges
Tartare de boeuf aux huitres de Bretagne
Parfois une entrée du jour

En effet, notre exigence de fraicheur et de qualité nous rend tributaire des arrivages et des intempéries.

Parfois une entrée du jour Kkkkkk

*hokk Kk . R
Dos de cabillaud en crolte d'herbes et son beurre

Filet de rouget barbet grillé, beurre blanc aux algues, risotto
La péche du jour
Moules frites sauce au choix a la carte

Filet de Boeuf f

Rognon de veau UE a la moutarde violette de Brive
*kkkkk

Assiette de fromages affinés ,
oL Une entree

ou Fruits de Mer sauf plateaux
*kkkk%k

Choucroute de la mer aux 3 poissons

Pavé de merlu creme de petit pois au curry, légumes de saison
Moules mariniéres frites

Au choix dans la carte

*kkkkk

Assiette de troi% fromages affinés
u

Dessert au choix Dessert au choix

Un Homard (minimum 5009)

cuisson au choix
g *kkkk*%k
l (%) E/ﬁlé/” CECSs Assiette de 3 fromages affinés

*kkkk*k
Soupe de poissons Maison avec sa rouille et ses croitons ...............

Saumon gravlax, fumé ala minute .......cccceeeevivirceccceee,

Un dessert Maison

Pressé de crabe et de bar fumé a la minute .........cccccovvvivinininiinne, 28 € DOS DE SAINT-PIERRE, SOLE, DOS DE BAR

53 COMTEATE oo UG8 e g€ Composezvotre plat: choix du poisson, dela cuisson, de fa sauce et de fa garniture Menaw Enyant 77 €

Confit de lapin au foie gras Maison ............cccceverevriveierererseeennennnn, 20 € C“ 55O ariture SW

Tartare dg boeuf,au,x huitres de Bretagne e 25 € S Risotto Beurre blanc Salade de tomates ou Salade de saumon et de foie gras
Superposition végétale de Hareng et de foie gras de canard............. 25 € Gfillé | égumes il dlofive ou Soupe de poissons Maison ou Moules mariniéres
Ravioles de crabe et de langoustines, beurre vanillé a |'orange ......... 28 € Planch Bl el paincs e (e Aux ceuts de haren KrEKKK

Parfois une entrée du JoUr ........cceeevirieiniieeiseeee s 20 € anehe J Filet de poisson blanc vapeur ou Filet de beeuf a la plancha

Beurre aux algues
Aux huitres de Bretagne

Salade de jeunes pousses

ou Aiguillettes de poulet a la creme ou Moules marinieres frites
*kkkkk

Dessert au choix a la carte

U'assiette de fruits d 29 € Sole meuniere dorée au beurre salé 400gr environ...........cccceevvieerieennennns 45 € /Mﬂi&éf &‘BW@L 7_; f 0009
Lasm?[.tel f rw; fe r.r;erd. ........... /1 .................................................... e Pavé de merlu, créme de petit pois au curry, légumes de saison .............. o5 €
e petit plateau de fruits de mer EIS. cveveeereriirereeresesesesessseseseeens :
Plafeau dpe fruits de mer / 1 pers. ... IO ................................................ 60 € choucroute de poissons Nobles au beurTe BIaNC .......... v o Moules Marinieres Moules au chorizo
Dlateny de fruite d i 10 Filets de sole, beurre blanc aux algues, purée et petits légumes .............. 45 € e Moules au cidre et aux pommes
PI:tZZE d: fiz:tz d: 22; roysleqS/ZhomardeeuHpers """"""""" G Filet de rouget barbet grillé, beurre blanc aux algues, risotto................... 32€ Moules au curry
p 14 TOTHGES DISU 7T PRIS ceemeaneneanaeens Dos de cabillaud en croliute d’herbes et son beurre .........ccoecevveinieenienenns 27 € : : A :
Plateau de fruits de mer royal, 1 homard bleu/ 2 pers. ................... 200 € Assiette de frites fraiches maison .............. €
Araignée ou Tourteau mayonnaise selon arrivage ou saison............... 22 €
Langoustines mayonnaise 300G ........ccccovviiiiiiiiiiiie, 39¢ D&fjéf'lld &; NLENUS Al 0(4&%
Les 6 huitres creuses de Bretagne N°3......c.ccovvvvvneececicncninenenen, 13€ L W Dessert a la carte 12 €
tes ;)zhLutAres creuses dz Béetagne N|:|3é ............................................... ;Cs)g &) 5 Tous nos desserts, nos sorbets et nos glaces
es 12 huitres creuses de Bretagne N°3........covvvvivieereeeccniinireennn, éiconez e Tervacce sont faits maison sur place
Les 6 huitres chaudes creuses de Bretagne N°3 .........ccoccevviverriinnnen, (VAS Rognon de veau UE cuit minute 7 toine Cond P
a la moutarde violette de Brive...........cccceveeeueuennnen, 25 € P aa .. . .
N 12 : Parfois un dessert du jour
Pedliciis da ulls s reyenieies 980 185¢ B Faux-filet grillé au poivre sauvage de Madagascar .. 27 € : Earandole de desserts
Assiette de palourdes griSes.................oomrosn 22 € EYRIS d€ vERU 1O, CréME de laNGOUSNE ... e by e e Feuillantine de fraises, créme légere 3 la vanille
Assiette de crevettes roses bio 200gr.........ccovvvervveveerieiieineniininnns 2e H Filet de boeufjus., o!e vi,ande.é il NOIF e 3¢ "k, Carpaccio de fraises sur sa compotée de rhubarbe
Assiette de 3 huitres de Bretagne et bulots ..........cccccvvniicicrennnnnne, 16€ EFilet de boeuf grillé, béarnaise ... 35¢€ Délice au chocolat créme anglaise

Pluma de COChon a |a planCha ................................... 25 € Crémeux Vani”e C(Eur Caramel biscuit Crousti”ant

Creme brilée a la féeve tonka
Pavlova aux fruits rouges
L'Abricot
Baba au Limoncello, creme fouettée mascarpone
Profiteroles au chocolat
Assiette de sorbets ou glaces
Le café ou thé gourmand

L&f }[WJ%A les 100 g 76 €

Assiette de 3 fromages affinés .........ccccvvvvveeciinnnnnn, 8 €
Salade VEIE oo,
Assiette de LEQUMES .......c.eevivieeirieenirieerieeneeieiens
Assiette de frites maison

Poids minimum des Homards de notre vivier : 500 g

Homard grillé a la creme, flambé a la Fine Champagne
Homard roti et son beurre aux agrumes

Homard roti flambé au rhum et son beurre au rhum vanille
Homard plancha au kari goss
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